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Алена Годунова
100 рецептов быстрых и вкусных

блюд для детей от 2 до 8 лет
 

Вступление
 

Есть ли на сегодняшний день хоть одна заботливая мать, которая не знает, что питание
ее любимого ребенка должно быть полезным, полноценным, рациональным и разнообразным?

Думается, что нет. Однако, к сожалению, не всегда мы понимаем, что в действительности
означает «полноценное», «разнообразное» и «рациональное» питание. Не всегда знаем, какая
пища полезна для малыша, а какая – нет. Об этом мы и поговорим в этой книге. Но чуть позже.

Мы твердо решили, что хотим, чтобы наш ребенок получал все самое лучшее и полезное.
Но слишком часто это решение остается только благим намерением, не правда ли? И совер-
шенно не потому, что я или вы – плохая мать. Отнюдь! Просто, к сожалению, в реалиях совре-
менной жизни слишком сложно успеть все, что хотелось бы. Увы, от этого нередко страдает
и качество питания наших детей.

В книге, которую вы держите в руках, приведены 100 рецептов полезных и быстрых в
приготовлении блюд. Я молодая мама, и прекрасно понимаю, что одно из ключевых слов для
современной хозяйки – БЫСТРО.

Есть и другая сторона медали. Вы нашли время и посвятили его приготовлению полез-
ного и, конечно, очень вкусного ужина, обеда или завтрака. Довольные собой и своей работой,
вы зовете своего маленького гурмана за стол. Он послушно моет руки, карабкается на стул,
смотрит в упор на тарелку и заявляет: «Я это есть не хочу!»

Вы поражены и раздосадованы, но стараетесь сохранить спокойствие и предлагаете: «Ты
же даже не попробовал. Попробуй – тебе понравится!» Но все равно получаете решительный
отказ. Тогда многие из нас начинают применять нечестные методы убеждения, например, под-
куп: «Съешь три ложечки – и получишь конфетку». Или даже угрозы и шантаж: «Не съешь –
не будет мультика!» («Пока не съешь – из-за стола не встанешь!»). И где-то в глубине души мы
понимаем, что это не педагогично, но обидно ведь, задето наше самолюбие, да и ребенку необ-
ходимо не одними вкусняшками питаться, а и здоровой пищи поесть. И мы начинаем манипу-
лировать, уговаривать, угрожать, заставлять – одним словом, делать все, что только придет в
голову, чтобы добиться своего. Бывало? Со мной – бывало!

Подобных ситуаций можно было бы и избежать, если еда для малыша, помимо всех опи-
санных выше качеств, будет еще и ПРИВЛЕКАТЕЛЬНОЙ. Это совсем не сложно – нужно
только проявить немного фантазии и добавить к ней свою любовь к тому, для кого мы стара-
емся.

Почему ребенка не следует кормить так, как мы привыкли кушать сами?
Правильно, потому что питание ребенка должно быть полезным, рациональным, разно-

образным. И, конечно, безопасным. На сегодняшний день далеко не все продукты, которые мы
привыкли употреблять, полезны даже для взрослых. Что же говорить о еще не сформировав-
шемся детском организме?

Лично я – сторонник не очень верной, с точки зрения общепринятых догм, практики
педагогического питания . Этот термин относится к кормлению детей в возрасте 6–12 меся-
цев, но, я думаю, его можно расширить и на дальнейшую систему детского питания.

Практика педагогического питания подразумевает разграничение «не полезных» и
«вредных» продуктов. Вредные продукты у нас под запретом. А вот от «не полезных» можно не
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отказываться совсем, а лишь ограничить их до разумных пределов. Такие продукты как чипсы,
чупа-чупсы, уличная шаурма и т. п. малышу лучше и не пробовать никогда. Но изредка пора-
довать его картошечкой фри, «Баунти» или другими любимыми вкусностями, на мой взгляд,
вполне позволительно. Все равно большинство из нас так и поступает! Отличие лишь в том,
что у каждой мамы свой список запрещенных и разрешенных продуктов.

Наблюдая за многими семьями, я обнаружила любопытную закономерность. Чем больше
мамы и бабушки защищают своего ребенка, чем длиннее их запретный список, в том числе
и в вопросах питания, тем слабее иммунитет их детей. И все чаще именно такие чрезмерно
опекающие родители жалуются на слабое здоровье своих чад. Может, конечно, и совпадение.
А может, и нет.

Не забывайте, что рано или поздно ребенок подрастет и начнет питаться тем, что сам
будет для себя выбирать. И если он вдруг перейдет от исключительно правильного питания к
поеданию всего, что было годами под запретом, это может стать непосильным испытанием для
неподготовленного организма.

Я считаю, что ребенка необходимо приучать к взрослой пище постепенно, шаг за шагом.
Будьте гибкими и в то же время непоколебимыми. Старайтесь перейти от «нельзя» к «чуть-
чуть и не больше»; от запретов – к ограничениям. При разумном, осознанном подходе это едва
ли причинит вред детскому организму, зато поможет развить иммунную систему, а также поз-
волит вам контролировать процесс питания малыша и, возможно, укрепит взаимоотношения
с любимым маленьким человечком.

 
Хронология детского питания

 
Как я уже говорила, знакомить ребенка с взрослой пищей необходимо постепенно. Я

приведу лишь общую хронологию. Заодно постараюсь обосновать, почему в этой книге такой
непривычный возрастной диапазон, который едва ли можно встретить в другой литературе.

Но – по порядку.
0–6 месяцев – при благополучных условиях ребенок питается исключительно материн-

ским молоком. Или специальной адаптированной молочной смесью.
6–12 месяцев – малыш начинает знакомиться с первым прикормом: овощные пюре,

кашки, фруктовые пюре и т. д. Его рацион начинает меняться, но очень медленно и аккуратно.
Любая поспешность может вызвать у малыша аллергию. Эксперименты с питанием в этом воз-
расте строго противопоказаны.

1–2 года – меню юного первооткрывателя постепенно расширяется. Но очень осторожно,
под чутким контролем родителей.

2–3 года – ребенок ест уже практически все, но готовится еда для него по особенным
правилам:

• не рекомендуется жареная пища;
•  молочные продукты – специальные, с обязательной пометкой «с… месяцев»  – все

остальные продукты считаются допустимыми в детском питании только с 3 лет;
• не рекомендуются грибы, жирные сорта мяса, острые специи, приправы и некоторые

сладости.
3–6 лет – дети дошкольного возраста. Из продуктов им уже можно есть практически все.

Но, по возможности, желательно избегать или свести к минимуму бесполезные «вкусняшки» –
чипсы, некоторые виды конфет и пр.

В этом возраст дети довольно капризны (они формируют характер и стараются отвоевать
«свою территорию» за счет родителей). При приготовлении блюд для них нередко приходится
проявлять воображение и находчивость.
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6–8 лет – дети младшего школьного возраста. Иногда у нас возникает соблазн «догова-
риваться» с ними при помощи всевозможных вкусностей. Отказаться от такого действенного
способа манипуляции слишком сложно, но будьте осторожны. Ведь в этом возрасте формиру-
ются вкусовые привычки ребенка. И не только вкусовые: поступая с малышом таким образом,
вы наглядно демонстрируете ему навыки успешной манипуляции. Поверьте, рано или поздно,
вы это почувствуете на себе.

После 8 лет у детей складываются более ли менее устойчивые гастрономические пред-
почтения. И если до сих пор в питании ребенка не были допущены серьезные ошибки, дальше
– проще. Вы точно знаете, что любит ваш школьник, а что – нет, и можете готовить ему его
любимые блюда, и экспериментировать с любимыми продуктами.

Итак, почему же 2–8?
С двух лет у ребенка начинается переход на взрослое, полноценное питание. Ограниче-

ний становится все меньше. Поле для экспериментов в питании становится шире. А значит, и
экспериментировать становится все интереснее.

Конечно, выбранный возрастной диапазон довольно условный. На мой взгляд, это самый
важный период в становлении вкусовых привычек. В этом возрасте родители имеют наиболь-
шее влияние на малыша. В дальнейшем он становится автономнее. На него все больше влияет
мнение друзей и сверстников. И чем позже, тем сложнее будет родителям привить любовь не
только к вкусной, но и к полезной еде.

Ключевое слово – «привить», потому что не «вбить».
 

Из чего состоит правильное питание ребенка
 

Детское питание должно быть сбалансированным по химическому составу.  Что это зна-
чит? Что ребенок должен получать соответствующее его возрасту количество энергии, белков,
жиров, углеводов, витаминов и минеральных веществ.

Если питание ребенка здоровое и разнообразное, то теоретически он должен получать
абсолютно все, что ему необходимо для гармоничного роста и развития. На практике, конечно,
это непросто. И не только из-за таких глобальных вопросов как экология и высокое содер-
жание в продуктах всякой «химии», которая не до конца исследована или априори опасна
для детского организма. Очень важную роль играет и непреклонное, нерушимое детское «НЕ
ХОЧУ!»: «не хочу творог», «не буду есть эту кашу», «не буду с изюмом» и т. д. Такой список
есть у каждого ребенка. И бороться с ним нет смысла. Нам остается лишь подстроиться и заме-
нить нелюбимые продукты чем-то аналогичным или очень тщательно замаскировывать их.

Давайте немного углубимся в теорию. Все, что мы едим, способствует поддержанию
жизни, росту, развитию и функционированию нашего организма.

 
Энергия

 
Энергия (это то, что мы привыкли считать в калориях) необходима детскому организму

для:
• поддержания процессов жизнедеятельности (так называемый основной обмен: расход

энергии на биосинтез, обмен веществ и физическую работу дыхательной и сердечной систем),
•  выделения тепла (термогенез – затраты энергии на переваривание, всасывание и

повторный синтез пищевых веществ),
• физического развития,
• физической активности.
Всемирная Организация Здравоохранения рекомендует детям такие нормы потребления

энергии, ккал/день:
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Существуют и другие методики подсчета необходимого количества энергии. Так, в США,
Российской Федерации и ряде других стран принято считать, что независимо от пола детям
необходимо:

Количество энергии, необходимое ребенку, можно также подсчитать исходя из его веса.
Для этого вес в килограммах умножают на соответствующий индекс:

Например, если ребенок в 4 года весит 16 кг, то ему необходимо
16 х 101 = 1616 ккал
Это усредненные показатели. В зависимости от индивидуальных особенностей орга-

низма, уровня физической активности, темперамента, стрессовых условий (болезни, жара или
мороз и пр.) количество энергии, необходимое ребенку, может меняться. Но все это – субъек-
тивные показатели, которые на сегодняшний день точно просчитать невозможно.

Считается, что если ребенок физически здоров и активен, ему достаточно той энергии,
которую он употребляет. Недостаток энергии приводит к снижению физической активности и
белково-калорийной недостаточности, избыток – к отложению жира и избыточной массе тела.
Если ребенку чего-то не хватает (будь то энергия или какие-то питательные вещества) или он
испытывает их избыток – он, как правило, вялый и тяжелый на подъем.

Белки, жиры и углеводы должны поступать в оптимальном для детского питания соот-
ношении – 1:1:4.

 
Белки

 
Белки являются основным строительным материалом для растущего организма. Они вхо-

дят в состав иммунных тел, гормонов, которые принимают участие в обмене веществ, и фер-
ментов, ускоряющих биохимические процессы в организме. Белки выполняют пластическую,
энергетическую, каталитическую, гормональную, регуляторную, защитную, транспортную и
пр. функции. Все ткани, ногти и волосы состоят из белков.

В питании на долю белков приходится 10–15 % общей калорийности детского суточного
рациона. Превышение необходимого количества так же нежелательно, как и его недостаток.
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Белки состоят из аминокислот. Сбалансированный аминокислотный состав очень важен
для физического и психологического здоровья ребенка. 9 из 20 существующих аминокислот
не синтезируются детским организмом и должны поступать с пищей. Поэтому они считаются
незаменимыми (триптофан, лизин, метионин, валин, треонин, лейцин, изолейцин, фенилала-
нин и гистидин). Если детский организм не получает их с питанием, для их получения он
начинает разлагать свои собственные белки для их получения.

Искать белки нужно в мясе, рыбе, сыре, молоке и яйцах (животные белки), а также в
бобовых, зерновых, орехах и картофеле (растительные белки). Животные белки имеют более
полный набор незаменимых аминокислот, чем растительные. Поэтому если вы хотите, чтобы
ваш малыш получил все необходимые незаменимые аминокислоты из продуктов раститель-
ного происхождения, их нужно разумно комбинировать. Например, варить молочные кашки
или запивать зерновые продукты молоком.

Самыми ценными по составу незаменимых аминокислот считаются белки, содержащиеся
в желтке яйца.

 
Жиры

 
Жиры обеспечивают ребенка энергией, незаменимыми жирами, а также они необходимы

для усвоения жирорастворимых витаминов (А, D, E, K). В зависимости от выполняемых в
организме функций, выделяют:

• структурные жиры (являются составляющей клеточных мембран и важными строи-
тельными кирпичиками нервных клеток);

• жиры в отложениях (служат резервом «топлива» в организме, защищают его от охла-
ждения, ушибов и порезов).

Жиры дают организму наибольшее количество энергии:

1 г белка = 4 ккал
1 г углеводов = 4 ккал
1 г жира = 9 ккал

По мере взросления количество необходимых детскому организму жиров снижается от
50 % (именно столько калорий, содержащихся в грудном молоке, приходится на долю жиров)
до 25–30 % для детей от 2 лет, а также не более 25 % – для взрослых.

Две незаменимые жирные кислоты человеческий организм вырабатывать не может –
линолевая и б-линоленовая. Поэтому важно, чтобы ребенок получал их с питанием. Источ-
ником первой может быть кукурузное, подсолнечное или соевое масло. Вторая содержится в
рыбьем жире, соевом масле и жирах, которые находятся в овощах и орехах.

В жирах животного происхождения содержатся, как правило, насыщенные жирные кис-
лоты. А в растительных жирах – моно– и полиненасыщенные жирные кислоты (они также
содержатся в рыбе). Все они необходимы для детского организма в разумных количествах.
Злоупотребление может привести к ожирению или возникновению сердечно-сосудистых забо-
леваний во взрослом возрасте.

Мы употребляет жиры двух видов:
• «видимые» жиры (масла, сало, жиры на мясе и т. п.);
• «скрытые» жиры (содержатся в различных продуктах в скрытом виде: молоке, сладо-

стях, соусах и пр.).
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Углеводы

 
Углеводы – это основной источник энергии для детского организма. Также они необхо-

димы для большинства обменных процессов.
Простые сахара (глюкоза, фруктоза, сахароза и пр.) быстро усваиваются организмом и

превращаются в энергию. Кроме того, они являются «топливом» для мозга и других тканей.
А расщепление полисахаридов (крахмал, клетчатка, пищевые волокна) требует времени, бла-
годаря чему мы испытываем продолжительное ощущение сытости. Кроме того, полисахариды
способствуют опорожнению кишечника.

Примерно 55–60  % общей энергии, потребляемой ребенком, должно обеспечиваться
углеводами. Но это не значит, что в детскую еду можно добавлять много сахара. Его количе-
ство не должно превышать 10 % общей суточной нормы калорий.

Избыток простых сахаров может привести к повышению уровня глюкозы в крови и диа-
бету, избыточному весу, а также кариесу. Если же ваш малыш – неисправимый сластена, в его
питание обязательно нужно включить пищевые волокна, которые содержатся в сухофруктах,
хлебе с отрубями, овощах, фруктах, орехах и грибах.

Сахара – отличные консерванты. Связывая воду, они делают ее недоступной микроорга-
низмам и увеличивают сроки хранения соков и блюд из овощей и фруктов.

Крахмал имеет способность клейстеризоваться (образовывать раствор вязкой консистен-
ции) при нагревании с водой. Для того чтобы процесс произошел правильно, крахмал сначала
разводят в холодной жидкости, а потом постепенно нагревают.

Итак, белки, жиры и углеводы являются основным источником энергии и основной
составляющей питания как детей, так и взрослых.

Витамины и минеральные вещества не поставляют организму энергию, но обеспечивают
его слаженную, гармоничную работу и здоровье. Информацию о том, для чего ребенку нужны
те или иные витамины, чем чреват их недостаток и где их искать, вы найдете в следующей
таблице.

Для здоровья и гармоничного развития детям также нужны и минеральные вещества.
Их очень много и каждое из них в организме выполняет свои важные функции. В следующей
таблице приведены некоторые из них.
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При правильном, сбалансированном питании ребенок получает все необходимые веще-
ства и не нуждается в дополнительном приеме витаминных препаратов.

То же касается и профилактических, и иммуностимулирующих лекарств. Лучшая про-
филактика и имуностимуляция – это здоровое, рациональное, разнообразное и полноценное
питание. Детский организм способен самостоятельно противостоять сезонным болезням (речь
идет о гриппах, ОРВИ и т. п.; а вот переломы, краснуху, паротит и пр. яблочком и бульончиком,
увы, не вылечить). А иммуностимулирующие и профилактические медикаменты, да простят
меня медики и фармацевты, в лучшем случае, совершенно не нужны ребенку. А в худшем –
они только ослабляют его иммунную систему: она привыкает к таким «помощникам», начи-
нает лениться и со временем без них и вовсе отказывается работать.

Очень похожий механизм у алкогольной зависимости. Человеческий организм вырабаты-
вает определенное количество алкоголя самостоятельно. А когда начинает регулярно получать
его извне, он перестает вырабатывать свой алкоголь. И психологическая зависимость перерас-
тает в физическую. Это уже серьезный диагноз, требующий медикаментозного лечения.

Поэтому если вы хотите, чтобы ваш ребенок был здоров, – очищайте аптечку от всего
лишнего и приучайте дитя к здоровому образу жизни и здоровому питанию. Разве что капельки
для носа не помешают. Ну, и сироп от кашля. Доверьтесь детскому организму при болезни. Не
заставляйте есть, «чтобы набираться сил для борьбы с болезнью». Организм больного ребенка
слишком ослаблен для того, чтобы переваривать тяжелую пищу. И заставляя любимое чадо
есть наваристый супчик с большим куском жирного мясца, вы делаете ему медвежью услугу:
вместо того чтобы бороться с инфекцией, ослабленный организм тратит все свои силы на то,
чтобы переварить обед.

И, конечно, никакая еда не будет в полной мере полезной, если ребенок ведет пассивный
образ жизни. Без физической активности здоровое питание – как вкусный обед без вилки.
Красиво, вкусно, но чего-то не хватает.
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Что, с чем и когда есть?

 
Одно из самых важных условий рационального питания – правильный подбор продук-

тов и блюд, их разумное количество и распределение в течение дня. Вставая из-за стола, ребе-
нок должен чувствовать себя сытым, бодрым и довольным. Не стоит перекармливать малыша.
Избыток пищи не только портит настроение, но и создают ощущение тяжести, сонливость,
леность и усталость.

Конечно, в наше время мало кто составляет недельное меню дома, однако сочетание блюд
все же стоит учитывать. Если вы сварили ребенку на завтрак яичко, не стоит предлагать ему на
ужин омлет или на обед, к примеру, фаршированные яйца. На завтрак малыш не отказывается
от кашки – на обед в качестве гарнира лучше приготовить блюда из картофеля или других
овощей. Наваристый мясной суп на обед лучше подавать с легким вторым блюдом и овощным
гарниром. А вот легкий бульончик будет отлично сочетаться с сытными мясными блюдами и
кашами.
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